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ลูกค้า :

ค าอธิบายผลติภัณฑ์ :

ส่วนประกอบ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กว้าง (W) :

ยาว ( L) :

อายผุลติภัณฑ์ : ระยะเวลา (วนั) สูง (H) :

แช่แข็ง (Frozen) 180 เส้นผ่านศูนย์กลาง (D) :

แช่เยน็ (Chill) N/A น า้หนัก (Wt) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A

สภาวะการท าละลาย :

สี :

กลิน่ :

วธีิการอุ่น : รสชาติ :

ข้อก าหนดพเิศษ :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลูกค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

- น ามาข้ึนรูปตามท่ีตอ้งการ (อุณหภูมิแผ่นแป้งก่อนข้ึนรูปอยูท่ี่ 3-6°C)  และ
ควรใชเ้วลาข้ึนรูปไม่เกิน 3  ชัว่โมง เพ่ือคลายความเยน็ เน่ืองจากหากแผ่นแป้ง
คลายความเยน็มากเกิน จะท าให้เสียสภาพ มีผลต่อรูปร่างและการข้ึนฟูของ
ผลิตภณัฑ ์
- น าครัวซองคท่ี์ข้ึนรูปแลว้เขา้ตู ้proof  (อุณหภูมิ 28-30°C ความช้ืน 82%) เวลา
 1.30-2.00 ชัว่โมง น าแผ่นพลาสติกหรือผา้คลุมช้ินขนมท่ีข้ึนรูปแลว้รออบเพ่ือ
ป้องกนัผิวขนมแห้ง
- ทาไข่บางๆ ท่ีหนา้ขนมก่อนอบ
- น าเขา้เตาอบ อุณหภูมิ 200°C เวลาประมาณ 8-15 นาที หรืออบจนสุก เวลาท่ี
ใชข้ึ้นอยูก่บัขนาดของขนม

N/A

- หากสินคา้ท าละลายแลว้ห้ามน ากลบัมาแช่แข็งอีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อ
ลกัษณะเน้ือสมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์

N/A

- น า Croissant Sheet roll ออกมาใส่ตูแ้ช่เยน็ (อุณหภูมิ 2-5°C) เวลาอยา่งนอ้ย 
4-6 ชัว่โมง

ลกัษณะทางประสาทสัมผัส :

สีครีม

กล่ินแป้ง และกล่ินเนย

อุณหภูมิ (OC) 0.3-0.5 cm.

≤ -16 °C 9.0-9.5 cm.

N/A 5000-5300 g./roll

สภาวะการเกบ็และการ

ขนส่ง :

- เก็บรักษาผลิตภณัฑท่ี์อุณหภูมิ ≤-16 °C
- บรรจุภณัฑต์อ้งมีการระบุวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑ์
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นอายกุารเก็บรักษาและไม่หมดอายุ
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นสภาวะแช่แข็ง และไม่ไดรั้บความเสียหาย

ลกัษณะทางกายภาพ :

ทรงกระบอกยาว
60-61 cm.
140-150 cm.

STD

แผ่นแป้งครัวซองคม์ว้นเป็นทรงกระบอกยาว แช่แข็ง

ไข่ไก่, แป้งสาลี,  น ้าตาล, แป้งอเนกประสงค,์ เกลือ, ยสีต,์ สารเสริมคุณภาพ, 
นมผง, น ้า, เนย

สารก่อภูมิแพ้ : ไข่ไก่, แป้งสาลี,  นม, ถัว่เหลือง , สารในกลุ่มซลัไฟตจ์ากการผลิตน ้าตาล
และอาจมีถัว่ลิสง อลัมอนด์ มะม่วงหิมพานต ์งา ปลา
- บรรจุ 2 มว้น/กล่องลูกฟูก
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ข้อก าหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)
RTP-Croissant Sheet (5 kg/roll)
103614


